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1.Actualitatea temei: Tema tezei este actuald. Cuprinde cercetari microbiologice a carnii la unele
specii_de animale salbatice prezintd actualitate si importantd in domeniul microbiologiei
alimentare prin importanta investigatiilor efectuate.

2.Caracteristica tezei de master: Teza este constituita din 56 pagini, include 8 tabele, 5 figuri
si 26 surse bibliografice. Cercetarile microbiologice in categoriile de carne de la animalele
salbatice au constatat indici microbieni a microorganismelor saprofite.

3.Analiza prototipului: prezintd importanta  indicilor microbiologici prin efectuarea unor
investigatii si aprecierea acestora.

4.Estimarea rezultatelor obtinute: Rezultatele obtinute au determinat prezenta valorilor normale

microbiene saprofite fard sa prezinte pericole pentru sanatatea consumatorilor.

5.Corectitudinea materialului expus: materialul expus in teza corespunde tematicii puse ca
scop, obiectivelor si importantei stiintifice, practice si teoretice.

6.Calitatea materialului grafic: Tabelele redate de masterand prezinta rezultate ale indicilor
obtinuti determinate in categoriile carnurilor investigate de la animalele salbatice.

7.Valoarea practicii a tezei:Rezultatele practice sunt importante pentru viitorii specialisti in
domeniul microbiologiei alimentelor.

8.0bservatii si recomandari: Observatii nu sunt. Se recomanda de aprofundat studiul cercetarilor
in acest domeniu.

9.Caracteristica studentului si titlul conferit:Consider, ca studentul Colteniuc Ion va deveni un
specialist calificat 1n domeniul sigurantei alimentelor si medicinii veterinard cu titlulul de medic
veterinar (cu studii superioare integrate).
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REZUMAT

Colteniuc Ion ,,Caracteristica indicilor microbiologici a carnii la unele specii de animale
salbatice”

Cercetarile microbiologice cu aspect stiintific ale tezei de absolvire a studiilor superioare
integrate s-au efectuat in cadrul laboratorului de microbiologie a Departamentului Siguranta
alimentelor si Sanatate Publicd a Universitatii Tehnice din Moldova, facultatea de medicina
veterinara.

Structura tezei include: 3 compartimente, introducere, adnotare, evaluarea literaturii in
domeniu, partea speciald, material si metode de studiu, concluzii si recomandari practice,

bibliografie.

Teza de absolvire a studiilor superioare integrale este redatd pe 56 pagini text de baza,
constd din 8 tabele si 5 figuri.

Sursele biblografice sunt constitute din 26 surse bibliografice.
Cuvinte-cheie: Animale salbatice, Microbiologie, Carne, Microflora.

Domeniul de studiu. Teza de absolvire a studiilor superioare integrate in medicina
veterinara.

Scopul si obiectivele lucrarii: constituie aprecierea indicilor microbiologici in diverse
categorii de carne de la diverse animale sdlbatice investigate dupd aspectele microscopice si
pasajele microbiene.

Obiectivele au constituit efectuarea cercetarilor microbiologice si determinarea microflorei
sortimentelor de carne obtinute de la animalele sdlbatice prin intermediul de laborator a metodelor
microbiologice.

Investigatiile microbiologice au fost efectuate pe carne de diferite sortimente de la
animalele sdlbatice, prin intermediul metodelor microbiologice de laborator de investigare.

Semnificatia teoretica. Investigatiile microbiologice au fost efectuate in scopul evaluarii
indicilor cantitativi prevalenti in catrgoriile de carne investigate.

Investigatiile microbiologice de laborator au permis aprecierea valorilor microbiologice
dupa caracteristicile microbiologice specifice microorganismelor frecvent intalnite.

Noutatea stiintifica. Cercetarile microbiologice privind noutatea stiintifici au oferit
posibilitatea de a aprecia poluarea microbiana a sortimentelor de carne si de a interpreta unele
concluzii referitor la aspectele evaludrilor a identificarii microflorei saprofite in aceste sortimente
de carne.

Valoarea aplicativa a lucrarii. Lucrarea prezinta valoare dupa metodologia de cercetare
microbiologicd confirmata, relevind rezultate redate in concluzii.



SUMMARY

Colteniuc Ion ,, Characterization of microbiological indices of meat in some species
of wild animals”

The microbiological research with a scientific aspect of the integrated higher studies
graduation thesis was carried out in the microbiology laboratory of the Department of Food Safety
and Public Health of the Technical University of Moldova, Faculty of Veterinary Medicine.

The structure of the thesis includes: 3 sections, introduction, annotation, evaluation of the
literature in the field, special part, study material and methods, conclusions and practical
recommendations, bibliography.

The graduation thesis of the complete higher studies is reproduced on 56 pages of basic text,
it consists of 8 tables and 5 figures.

The bibliographic sources consist of 26 bibliographic sources.
Key words: Wild animals, Microbiology, Meat, Microflora.
Field of study. Graduation thesis of integrated higher studies in veterinary medicine.

The purpose and objectives of the work: it is the assessment of microbiological indices in
various categories of meat from various wild animals examined according to microscopic aspects
and microbial passages.

The objectives were to carry out microbiological research and determine the microflora of meat
assortments obtained from wild animals by means of laboratory microbiological methods.

Microbiological investigations were carried out on meat of different varieties from wild
animals, by means of laboratory microbiological methods of investigation.

The theoretical significance. Microbiological investigations were carried out in order to
evaluate the quantitative indicators prevalent in the investigated meat categories.

Laboratory microbiological investigations allowed the assessment of microbiological values
according to the specific microbiological characteristics of frequently encountered
microorganisms.

Scientific novelty. The microbiological research regarding the scientific novelty offered the
possibility to appreciate the microbial pollution of the meat assortments and to interpret some
conclusions regarding the evaluation aspects of the identification of the saprophytic microflora in
these meat assortments.

The applicative value of the work. The work presents value according to the confirmed
microbiological research methodology, revealing the results presented in the conclusions.
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LISTA ABREVIERILOR

MS- medii simple

MC — medii compuse

MD- medii diferentiale

BT - bacterii toxigene

BM - bacterii mezofile

S — Salmonella

SGN- salmonelle gram negative
SCP — stafilococi coagulazo pozitivi
TSM — toxicitate slaba moderata
SL-streptolizina litica

Ac — anticorpi



INTRODUCERE

Actualitatea si importanta problemei abordate.

Carnea este un aliment de bazd de inaltd calitate, consumatd de om de la inceputul
inceputurilor si care provine de la multe animale diferite. Contine Intre 12 si 22 procente de
proteine hranitoare si utile pentru organismul uman. Termenul "carne" cuprinde toate tesuturile

moi ale animalului.

Carnea si produsele din carne sunt obtinute de la mamifere, pasari si pesti. Printre altele,
carnea este alcatuitd din tesut muscular, tesut conjunctiv, grasime, cartilaj si fibre. Si maruntaiele
pot fi cuprinse in categoria carne. In acest context si animalele cu sange rece, de exemplu, scoicile,

racii sau melcii servesc drept sursa de carne animala.

In functie de animalul salbatic si tipul carnii utilizate, exista diferite tipuri de carne. Printre
cele mai cunoscute animale domestice care servesc drept sursd de carne pentru oameni

dintotdeauna, se numara: mistret, iepure salbatic, caprioara, etc.

Carnea are o structurd fina. Carnea saraca in calorii este compusa din aproximativ 75% apa.
Aceasta are ingrediente valoroase cu valori nutritive ridicate, continut scazut de calorii si grasimi
si o valenta biologica benefica. In 100 de grame de carne de vitel se gisesc doar 95 de kilocalorii,
397 de kilojouli, 70 de miligrame de colesterol, 20,6 grame de proteine si 1,4 grame de grasimi.

Continutul de fier este de 1,4 miligrame.

Nutritionistii recomanda carnea pentru continutul sau valoros de proteine. Acest lucru este
important pentru sistemul imunitar, pentru producerea de celule, hormoni si enzime. Sustine

transmiterea impulsurilor nervoase si eliminarea grasimilor.

Fierul continut este componenta de baza a celulelor rosii din sdnge. Carnea de vitel asigura
vitaminele B 1, B 2, B 6, B 12 si acid linoleic, precum si mineralele magneziu, potasiu, calciu,
fosfor si sodiu. Totalitatea vitaminelor si mineralelor din carnea de vitel sprijina toate functiile

vitale sanatoase.

Vanatul este oricare tip de animal silbatic ucis sau prins pentru consum, sau care nu este

domesticit in mod obisnuit. Aceste animale pot fi uneori vanate si pentru sport.

Tipul si varietatea animalelor vanate pentru consum variaza in diferite parti ale lumii. Acest

lucru se datoreaza diferentelor de clima, biodiversitate, gusturi locale si viziunii acceptate la nivel



local asupra careia animal poate si nu poate fi vanat in mod legitim. Uneori se face distinctie si

intre diferite soiuri si specii ale unui anumit animal, cum ar fi curcanul salbatic sau cel domestic.

Vanatoarea de animale sdlbatice, in majoritatea tarilor, este consideratd o ,,proprietate” a
statului, n folosul si beneficiul societatii, astfel Incat singura modalitate prin care o persoand poate

obtine ,,dreptul” de a vana si ucide animale salbatice este printr-o licentd acordata de stat.

Legile fiecarei tari stabilesc ce animale sdlbatice se pot ucide sau nu, iar activitatea de
vandtoare a acestor animale, Tn afara unor zone si / sau perioade specificate si fard o licenta

adecvata, este in general considerata o infractiune.

Scopul acestor cercetiari in actuala teza de studii superioare integrate a constituie unele
cercetari referitor la unele date microbiologice in sortimentele de carne célbatica obtinuta de la
unele specii de animale salbatice.

Obiectivele cercetarilor:

1. Studierea indicilor microbiologici in sortimentele de carne de la animalele sdlbatice prin
metoda bacterioscopiei;

2. Studierea numarului de colonii bacteriene dezvoltate pe mediile de culturd dupa efectuarea
insdmintarilor;

3. Aprecierea microbiologica de laborator referitor la indicii obtinuti in sortimentele de carne
prelevate de la animalele salbatice;

Noutatea stiintifica a inregistrat date imporatnte referitoare la contaminarea sortimentelor
de carne salbatica.

Importanta teoretica. Cercetarile ttiintifice de laborator au manifestat date importante
referitor la prevalarea microbiologicd a acestor sortimente de carne obtinuta de la animalele
salbatice.

Valoarea aplicativa a lucrdrii a constituit obtinerea unor valori importante microbiologice

in sortimentele de carne investigata.

Aprobarea rezultatelor a avut loc in cadrul Departamentului Siguranta alimentelor si

sanatate publicd a facultatii de Medicina Veterinara a UTM.

Sumarul compartimentelor tezei. Teza de master include: adnotare, lista abrevierilor,
introducere, evaluarea literaturii in domeniu, partea speciald, material s1i metode de studiu,

cercetari proprii, rezultate si discutii, concluzii si recomandari, bibliografie.

Lucrarea este redata pe 56 pagini text de baza, contine 8 tabele si 5 figuri.
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