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REZUMAT 

 

      Colțeniuc Ion „Caracteristica indicilor microbiologici a cărnii la unele specii de animale 

sălbatice” 

           Cercetările microbiologice cu aspect științific ale tezei de absolvire a studiilor superioare 

integrate s-au  efectuat în  cadrul laboratorului de microbiologie a Departamentului Siguranța 

alimentelor și Sănătate Publică a Universităţii Tehnice din Moldova, facultatea de medicină 

veterinară. 

Structura tezei include: 3 compartimente, introducere, adnotare, evaluarea literaturii în 

domeniu, partea specială, material şi metode de studiu, concluzii şi recomandări practice, 

bibliografie.  

Teza de absolvire a studiilor superioare integrale este redată pe 56 pagini text de bază, 

constă din 8  tabele şi 5 figuri.  

Sursele biblografice sunt constitute din 26 surse bibliografice. 

            Cuvinte-cheie: Animale sălbatice, Microbiologie, Carne, Microfloră. 

            Domeniul de studiu. Teză de absolvire a studiilor superioare integrate în medicină 

veterinară. 

            Scopul şi obiectivele lucrării: constituie aprecierea indicilor microbiologici în diverse 

categorii de carne de la diverse animale sălbatice investigate  după aspectele microscopice și 

pasajele microbiene.  

 

            Obiectivele au constituit efectuarea cercetărilor microbiologice şi determinarea microflorei 

sortimentelor de carne obținute de la animalele sălbatice  prin intermediul de laborator a metodelor 

microbiologice. 

            Investigațiile microbiologice au fost efectuate pe carne de diferite sortimente de la 

animalele sălbatice, prin intermediul metodelor  microbiologice de laborator de investigare.  

Semnificaţia teoretică. Investigațiile microbiologice au fost efectuate  în scopul evaluării 

indicilor cantitativi prevalenți în catrgoriile de carne investigate. 

Investigațiile microbiologice de laborator au permis aprecierea valorilor microbiologice    

după caracteristicile microbiologice  specifice microorganismelor frecvent întâlnite.  

Noutatea stiinţifică. Cercetările microbiologice privind noutatea științifică  au oferit 

posibilitatea   de a aprecia poluarea microbiană a sortimentelor de carne și de a  interpreta unele 

concluzii referitor la  aspectele evaluărilor a identificării microflorei saprofite în aceste sortimente 

de carne. 

Valoarea aplicativă a lucrării. Lucrarea prezintă valoare după metodologia de cercetare  

microbiologică  confirmată, relevînd rezultate redate în concluzii.  



1 
 

                                                              SUMMARY 

 

Colțeniuc Ion „ Characterization of microbiological indices of meat in some species 

of wild animals” 

 

       The microbiological research with a scientific aspect of the integrated higher studies 

graduation thesis was carried out in the microbiology laboratory of the Department of Food Safety 

and Public Health of the Technical University of Moldova, Faculty of Veterinary Medicine. 

      The structure of the thesis includes: 3 sections, introduction, annotation, evaluation of the 

literature in the field, special part, study material and methods, conclusions and practical 

recommendations, bibliography. 

      The graduation thesis of the complete higher studies is reproduced on 56 pages of basic text, 

it consists of 8 tables and 5 figures. 

      The bibliographic sources consist of 26 bibliographic sources. 

      Key words: Wild animals, Microbiology, Meat, Microflora. 

      Field of study. Graduation thesis of integrated higher studies in veterinary medicine. 

      The purpose and objectives of the work: it is the assessment of microbiological indices in 

various categories of meat from various wild animals examined according to microscopic aspects 

and microbial passages. 

     The objectives were to carry out microbiological research and determine the microflora of meat 

assortments obtained from wild animals by means of laboratory microbiological methods. 

      Microbiological investigations were carried out on meat of different varieties from wild 

animals, by means of laboratory microbiological methods of investigation. 

     The theoretical significance. Microbiological investigations were carried out in order to 

evaluate the quantitative indicators prevalent in the investigated meat categories. 

      Laboratory microbiological investigations allowed the assessment of microbiological values 

according to the specific microbiological characteristics of frequently encountered 

microorganisms. 

     Scientific novelty. The microbiological research regarding the scientific novelty offered the 

possibility to appreciate the microbial pollution of the meat assortments and to interpret some 

conclusions regarding the evaluation aspects of the identification of the saprophytic microflora in 

these meat assortments. 

     The applicative value of the work. The work presents value according to the confirmed 

microbiological research methodology, revealing the results presented in the conclusions. 

 

 

 

 



2 
 

 

CUPRINS 

 

INTRODUCERE.........................................................................................................................10 

1. EVALUAREA  LITERATURII ÎN DOMENIU...............................................................12 

             1.1. Caracteristica generală a cărnii  la diferite specii de animale...................................12 

             1.2. Rolul microorganismelor în alimentație...................................................................17 

             1.3..Speciile frecvent implicate în microflora cărnii.......................................................21 

             1.4. Transformările din carne și fazele proceselor biochimice........................................29 

             1.5.Concluzii....................................................................................................................34 

 

2.    PARTEA  SPECIALĂ.........................................................................................................35 

             2.1. Materiale și metode  de identificare a indicilor microbiologici în carne..................35 

 2.2. Microscopia cărnii ...................................................................................................35 

 2.3. Însămînțarea pe mediile nutritive........................................................................,....37 

 2.4. Determinarea enterobacteriilor.................................................................................39 

 2.5. Determinarea clostridiilor gazigene..........................................................................41 

 2.6. Concluii.....................................................................................................................42 

 

3.    REZULTATE ŞI DISCUŢII...............................................................................................45 

            3.1. Aspecte microbiologice microscopice de laborator a prelevatelor din carne.............45 

3.2.Aspecte microbiologice prin pasaje de laborator a prelevatelor din carne .................47 

            3.3.Investigarea microbiologică la microflora patogenă ...................................................52 

 

4.     CONCLUZII ŞI RECOMANDĂRI....................................................................................53 

5.     BIBLIOGRAFIE..................................................................................................................54 

 

 

 

 

 

 

 

 



3 
 

 

 

LISTA ABREVIERILOR 

 

 

MS- medii simple 

MC – medii compuse 

MD- medii diferențiale 

BT - bacterii toxigene 

BM - bacterii mezofile 

S – Salmonella 

SGN- salmonelle gram negative 

SCP – stafilococi coagulazo pozitivi 

TSM – toxicitate slabă  moderată 

SL-streptolizina litică 

Ac – anticorpi  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



4 
 

 

INTRODUCERE 

       Actualitatea şi importanţa problemei abordate.  

        Carnea este un aliment de bază de înaltă calitate, consumată de om de la începutul 

începuturilor și care provine de la multe animale diferite. Conţine între 12 şi 22 procente de 

proteine hrănitoare şi utile pentru organismul uman. Termenul "carne" cuprinde toate ţesuturile 

moi ale animalului. 

         Carnea și produsele din carne sunt obținute de la mamifere, păsări și pești. Printre altele, 

carnea este alcătuită din țesut muscular, țesut conjunctiv, grăsime, cartilaj și fibre. Și măruntaiele 

pot fi cuprinse în categoria carne. În acest context și animalele cu sânge rece, de exemplu, scoicile, 

racii sau melcii servesc drept sursă de carne animală. 

         În funcție de animalul sălbatic și tipul cărnii utilizate, există diferite tipuri de carne. Printre 

cele mai cunoscute animale domestice care servesc drept sursă de carne pentru oameni 

dintotdeauna, se numără: mistreț, iepure sălbatic, căprioară, etc. 

       Carnea  are o structură  fină. Carnea săracă în calorii este compusă din aproximativ 75% apă. 

Aceasta are ingrediente valoroase cu valori nutritive ridicate, conținut scăzut de calorii și grăsimi 

și o valență biologică benefică. În 100 de grame de carne de vițel se găsesc doar 95 de kilocalorii, 

397 de kilojouli, 70 de miligrame de colesterol, 20,6 grame de proteine și 1,4 grame de grăsimi. 

Conținutul de fier este de 1,4 miligrame. 

       Nutriționiștii recomandă carnea  pentru conținutul său valoros de proteine. Acest lucru este 

important pentru sistemul imunitar, pentru producerea de celule, hormoni și enzime. Susține 

transmiterea impulsurilor nervoase și eliminarea grăsimilor.  

       Fierul conținut este componenta de bază a celulelor roșii din sânge. Carnea de vițel asigură 

vitaminele B 1, B 2, B 6, B 12 și acid linoleic, precum și mineralele magneziu, potasiu, calciu, 

fosfor și sodiu. Totalitatea vitaminelor și mineralelor din carnea de vițel sprijină toate funcțiile 

vitale sănătoase. 

       Vânatul este oricare tip de animal sălbatic ucis sau prins pentru consum, sau care nu este 

domesticit în mod obișnuit. Aceste animale pot fi uneori vânate și pentru sport. 

       Tipul și varietatea animalelor vânate pentru consum variază în diferite părți ale lumii. Acest 

lucru se datorează diferențelor de climă, biodiversitate, gusturi locale și viziunii acceptate la nivel 
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local asupra căreia animal poate și nu poate fi vânat în mod legitim. Uneori se face distincție și 

între diferite soiuri și specii ale unui anumit animal, cum ar fi curcanul sălbatic sau cel domestic. 

       Vânătoarea de animale sălbatice, în majoritatea țărilor, este considerată o „proprietate” a 

statului, în folosul și beneficiul societății, astfel încât singura modalitate prin care o persoană poate 

obține „dreptul” de a vâna și ucide animale sălbatice este printr-o licență acordată de stat.  

        Legile fiecărei țări stabilesc ce animale sălbatice se pot ucide sau nu, iar activitatea de 

vânătoare a acestor animale, în afara unor zone și / sau perioade specificate și fără o licență 

adecvată, este în general considerată o infracțiune. 

        Scopul acestor cercetări în  actuala teză de studii superioare integrate a constituie unele 

cercetări referitor la unele date microbiologice în sortimentele de carne călbatică obținută de la 

unele specii de animale sălbatice.  

        Obiectivele  cercetărilor: 

       1. Studierea indicilor microbiologici în sortimentele de carne de la animalele sălbatice  prin 

metoda bacterioscopiei; 

       2. Studierea numărului de colonii bacteriene dezvoltate pe mediile de cultură după efectuarea 

însămînțărilor; 

       3. Aprecierea microbiologică de laborator referitor la indicii obținuți în sortimentele de carne 

prelevate de la animalele sălbatice; 

          Noutatea ştiinţifică  a înregistrat date imporatnte referitoare la contaminarea sortimentelor 

de carne sălbatică.  

          Importanţa teoretică. Cercetările țtiințifice de laborator au manifestat date importante 

referitor la prevalarea  microbiologică a acestor sortimente de carne obținută de la animalele 

sălbatice.  

          Valoarea aplicativă a lucrării a constituit obținerea unor valori importante microbiologice 

în sortimentele de carne investigată.  

          Aprobarea rezultatelor  a avut loc în cadrul Departamentului Siguranța alimentelor și 

sănătate publică a  facultăţii de Medicină Veterinară  a UTM. 

          Sumarul compartimentelor tezei. Teza de master include: adnotare, lista abrevierilor, 

introducere, evaluarea literaturii în domeniu, partea specială, material şi metode de studiu, 

cercetări proprii, rezultate şi discuţii, concluzii şi recomandări, bibliografie. 

           Lucrarea este redată pe 56 pagini text de bază, conţine  8  tabele şi  5  figuri. 

https://ro.wikipedia.org/wiki/Curcan
https://ro.wikipedia.org/wiki/Curcanul_domestic
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