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REZUMAT

Colteniuc Agurina ,,Contributii la cunoasterea unor indici microbiologici in fileul de
gaina”

Cercetarile microbiologice cu aspect stiintific ale tezei de absolvire a studiilor superioare
integrate s-au efectuat in cadrul laboratorului de microbiologie a Departamentului Siguranta
alimentelor si Sanatate Publicd a Universitatii Tehnice din Moldova, facultatea de medicina
veterinara.

Structura tezei include: 3 compartimente, introducere, adnotare, evaluarea literaturii in
domeniu, partea speciala, material si metode de studiu, concluzii si recomandiri practice,

bibliografie.

Teza de absolvire a studiilor superioare integrale este redatd pe 51 pagini text de baza,
consta din 12 tabele si 5 figuri.

Sursele biblografice sunt constitute din 24 surse bibliografice.

Cuvinte-cheie: Fileu de gaina, Microbiologie, Coci saprofiti, medii de cultura.

Domeniul de studiu. Teza de absolvire a studiilor superioare integrate in medicina
veterinara.

Scopul si obiectivele lucrarii: constituie aprecierea si cunoasterea unor indici
microbiologici in fileul de gaind investigati dupa aspectele microscopice si pasajele microbiene.

Obiectivele au constituit efectuarea cercetdrilor microbiologice si determinarea microflorei
bacteriene in sortimrntele de fileu de gaina prin intermediul de laborator a metodelor
bacterioscopice si bacteriologice, activitatea de diferentiere.

Investigatiile microbiologice au fost efectuate pe fileu de gaina de diferite sortimente prin
efectuarea si evidentierea microflorei prin intermediul metodelor microbiologice de laborator
de investigare.

Semnificatia teoretica. Investigatiile microbiologice a sortimentelor de fileu au fost
efectuate 1n scopul evaluarii indicilor cantitativi prevalenti , care au demonstrat o microflora
normala nepatogena.

Investigatiile microbiologice de laborator au permis aprecierea valorilor microbiologice
dupa caracteristicile microbiologice efectuate dupd schema microbiologica de laborator..

Noutatea stiintifica. Cercetarile microbiologice privind noutatea stiintifici ne-au oferit
posibilitatea de a aprecia acest produs alimentar investigat si de a interpreta unele concluzii.

Valoarea aplicativa a lucrarii. Lucrarea prezinta valoare dupa metodologia de cercetare.



SUMMARY

Colteniuc Agurina ,, Contributions to the knowledge of some microbiological indices
at chicken fillet”
The microbiological research with a scientific aspect of the integrated higher studies
graduation thesis was carried out in the microbiology laboratory of the Department of Food Safety
and Public Health of the Technical University of Moldova, Faculty of Veterinary Medicine.

The structure of the thesis includes: 3 sections, introduction, annotation, evaluation of the
literature in the field, special part, study material and methods, conclusions and practical
recommendations, bibliography.

The graduation thesis of integral higher studies is reproduced on 51 pages of basic text, it
consists of 12 tables and 5 figures.

The bibliographic sources consist of 24 bibliographic sources.
Key words: Chicken fillet, Microbiology, Saprophytic cocci, culture media.
Field of study. Graduation thesis of integrated higher studies in veterinary medicine.

The purpose and objectives of the work: it is the appreciation and knowledge of some
microbiological indices in the chicken fillet investigated according to microscopic aspects and
microbial passages.

The objectives were the performance of microbiological research and the determination of the
bacterial microflora in the fate of chicken fillets through the laboratory of bacterioscopic and
bacteriological methods, the activity of differentiation.

Microbiological investigations were carried out on chicken fillet of different varieties by
performing and highlighting the microflora by means of microbiological laboratory methods of
investigation.

The theoretical significance. Microbiological investigations of the fillet assortments were
carried out in order to evaluate the prevalent quantitative indices, which demonstrated a normal
non-pathogenic microflora.

Laboratory microbiological investigations allowed the assessment of microbiological values
according to the microbiological characteristics carried out according to the laboratory
microbiological scheme.

Scientific novelty. Microbiological research on scientific novelty has given us the opportunity
to appreciate this investigated food product and to interpret some conclusions.

The applicative value of the work. The paper presents value according to the research
methodology.
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LISTA ABREVIERILOR

A —agar

B — bulion

E - Endo

BL - bacterii lizigene

BP - bacterii saprofite
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SCN- stafilococi coagulazo negativi
SCP — stafilococi coagulazo pozitivi
TSS — toxic shock sindrome
SLO-streptolizina O

ASLO — anticorpi antistreptolizina



INTRODUCERE

Actualitatea si importanta problemei abordate. Conceptul de calitate a alimentelor, este
complex, datorita multitudinii de factori care il conditioneaza prin calitatea materiilor prime si a
materialelor utilizate, procesul tehnologic adoptat, utilajele folosite, ambalajul, transportul,
conditiile de depozitare etc. Totalitatea elementelor care constituie calitatea unui produs sunt:
calitatea igienica, nutritiva, senzoriald, psiho-sociala, cea de utilizare sau de serviciu, calitatea de

prezentare, tehnologica si economica.

La momentul actual este cunoscut, ca avicultura este o ramurd a zootehniei, prezentand
importanta prin faptul ca, in acest sector se pot creste multe specii de pasari domestice (gdini, rate,
gaste, curci, bibilici, porumbei, prepelite), cat si semidomestice (fazani, potarnichi, struti), ce da
crescatorilor posibilitatea sa decida care este specia cea mai potrivita, in raport de conditiile oferite.
Stiinta este obligatd sa traiasca Tmpreund cu incertitudinea, chiar daca din punctul de vedere al

consumatorului, un astfel de compromis este greu de acceptat.

Cresterea pasarilor are scopul de a obtine carnea, intr-un timp cat mai scurt si cu o eficienta
economicd maxima. Puiul de carne este un succes remarcabil a geneticii si nutritiei, succes care a
putut fi indeplinit datorita progreselor stiintifice si tehnologice. Cresterea puilor de carne este o
activitate complexd, fiind permanent Intr-o competitie foarte durd. Este greu de depasit
performantele productive realizate In UE si chiar in tara noastra. Astfel, importanta industriei
carnii Tn ansamblul productiei si a consumului, consta 1n aceea ca reprezinta un sector de activitate
desemnat sd asigure produse care constituie principalele surse de proteine animale pentru

alimentatia umana.

In toata lumea, carnea de pasire a dobandit o pozitie importanta printre alimentele de origine
animald, preferate de catre oameni datoritd atat calitatilor sale nutritive, cat si a costurilor reduse
in comparatie cu alte surse de proteine de origine animala. Aceste calitati au determinat o pondere
mereu in crestere a carnii de pasare din totalul carnurilor, precum si dezvoltarea intr-un ritm
accelerat a industriei broilerului de gaind, care a fost impus si de deficitul mondial de proteina in
alimentatia omului (asa-numita ,,foame de proteind”), precum si de cresterea demograficd globala

inregistrata in fiecare an.

Prin carnea de pasdre, in sensul larg al cuvantului, se intelege musculatura scheletului,
impreuna cu tesuturile de legatura naturala (lax, conjunctiv, fibros, o0sos, adipos), vase sangvine,
ganglioni, nervi etc; uneori, in aceasta categorie sunt cuprinse si organele comestibile: inima,
ficatul, pipota si splina. Carnea de pasare pentru consumul uman trebuie sd provind de la pasari

sandtoase, deoarece este cunoscut faptul ca o parte din bolile specifice acestora se pot transmite i
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la om prin consumul de carne. Oricare ar fi constrangerile, siguranta alimentara trebuie sa ramana
obiectivul principal al unei societati civilizate. La nivel european si mondial, toxiinfectiile
alimentare produse de bacterii patogene au fost frecvente si cu o extindere mare, avand efecte

economice si sociale foarte importante.

Calitatea carnii poate fi influentatd de mai multi factori, unii actionand in timpul vietii
pasarilor (sistemul de crestere, alimentatia asigurata, factorii de microclimat etc.), altii in timpul
transportului catre abator (temperatura, numarul mare de pui din custile de transport, distanta si
durata transportului, nerespectarea repausului post-transport etc.) sau in timpul sacrificarii
pasarilor (prin tehnicile de asomare, sangerare, oparire sau refrigerare a carcaselor etc). Pentru a
realiza cercetarile privind identificarea indicilor microbiologici a fileului de gdina din diverse
medii de cercetare privind comercializarea acestuia luatd in studiu, s-au urmadrit sursele de
contaminare si indicatorii microbiologici care pot influenta criteriile de sigurantd sau de igiena

privind salubritatea fileului de pasare.

Scopul cercetarilor urmarite in cadrul efectuarii tezei de studii superioare integrate a urmarit
aprecierea unor indici microbiologici in fileul de pasari privind comercializarea in diferite conditii
de comercializare.

Obiectivele cercetarilor:

1. Evidentierea contaminarii fileului de gaina prin determinarea numarului total de germeni;
2. Cercetarea contaminarii la prezenta microorganismelor saprofite;

3. Cercetarea contaminarii la prezenta microorganismelor patogene;

Noutatea stiintifici a constatat in deducerea contaminarii fileulului de gdina investigat
privind diverse aspecte de comercializare.

Importanta teoretica. Investigatiile de laborator au inregistrat aspecte importante in
obtinerae si evaluarea gradului de contaminare a produsului alimentar — fileul de gaina.

Valoarea aplicativa a lucrarii a determinat identificarea valorilor microbiologice de
specialitate in categoriile de fileu de gaina examinat din punct de vedere microbiologic..

Aprobarea rezultatelor au fost realizate in cadrul Departamentului Siguranta alimentelor
si sanatate publicd a facultatii de Medicinad Veterinara a UTM.

Sumarul compartimentelor tezei. Teza de master include: adnotare, lista abrevierilor,
introducere, evaluarea literaturii in domeniu, partea speciald, material si metode de studiu,
cercetari proprii, rezultate si discutii, concluzii si recomandari, bibliografie.

Lucrarea este redata pe 51 pagini text de baza, contine 12 tabele si 5 figuri.
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