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ADNOTARE

GIDILICA PETRU ,,Aspecte microbiologice privind microflora bacteriani a
pestelui”.

Teza de absolvire a studiilor superioare integrale a fost efectuatad in incinta facultatii de
Medicina Veterinara in laboratorul de microbiologie a Departamentului Siguranta Alimentelor si
Sanatatea Publica a Universitatii Agrara de Stat din Moldova in anul 2021.

Structura tezei include: 3 compartimente, introducere, adnotare, evaluarea literaturii in
domeniu, partea speciald, material si metode de studiu, concluzii si recomandari practice,
bibliografie, anexe.

Teza este redata pe 50 pagini text de baza, consta din 7 tabele si 7 figuri. Bibliografia
consta din 42 surse bibliografice, 4 anexe.

Cuvinte-cheie: peste, bacterii, coci, salmonele, toxiinfectii alimentare, siguranta
alimentelor.

Domeniul de studiu. Teza de absolvire a studiilor superioare integrale in medicina
veterinara.

Scopul si obiectivele lucrarii: investigarea microflorei bacteriene in sortimentele de peste
comercializat si interpretarea rezultatelor bacteriologice dupa aspectele microbiologice.

La baza cercetdrilor se evidentiazd urmatoarele obiective: evaluarea calitatii pestelui
comercializat; investigarea microbiologica a diferitor sortimente de peste proaspat si conjelat dupa
indicii poludrii microbiene cu microorganisme de diversa provenientd; de a concluziona rezultatele
cercetdrilor remarcate 1n teza.

Semnificatia teoretica. A fost efectuata analiza microbiologicad a pestelui de diferita
provenientd si diverse specii 1in scopul evaludrii microorganismelor saprofite si patogene.
Microflora bacteriand a pestelui de cercetat a fost investigatd prin intermediul conduitei
microbiologice de laborator si examenului organoleptic.

Noutatea stiintifica. La finalul cercetarilor am dedus asupra faptului importantei majore
de apreciere a metodelor de laborator microbiologice de studiere a microflorei de contaminare a
pestelui dupa cum urmeaza: cercetarii examenului organoleptic; numarului total de germeni;
bacteriilor coliforme, salmonelice, stafilococilor si interpretarea rezultatelor obtinute privind
tematica acestei lucrari despre microflora calitatii pestelui.

Valoarea aplicativa a lucririi. Evaluarile microbiologice efectuate ne-au permis de a
aprecia calitatea pestelui comercializat dupa indicii identificarii microflorei bacteriene si au
condus la respectarea cerintelor de a comercializare produsele alimentare.



LISTA ABREVIERILOR
NTG — numarul total de germeni
A — agar
B — bulion
E - Endo
L - Levine
NBK — numarul de bacterii coliforme

NSCP — numarul de stafilococi coagulazo-pozitivi



INTRODUCERE

Actualitatea si importanta problemei abordate. Inter-relatia animal-aliment-om a devenit
de o importanta si impact fara precedent, in conditiile in care secolul al XXI-lea a adus globalizarea
si agro-industrializarea lumii si in consecintd, noi provocari in dezvoltarea unui model optim
pentru o dietd functionala si echilibrata.

Productia primara, procesarea si punerea pe piata a alimentelor in conditiile unor riscuri tot
mai mici, reprezintd o prioritate majora, datoritd implicatiilor profunde pe care alimentele si
alimentatia o au asupra vietii si starii de sdnatate a consumatorilor.

Alimentatia reprezinta cel mai propice vector al unor riscuri multiple de natura biologica,
chimicad sau fizica, precum si al unor importante probleme de ordin nutritional, deaceea
consumatorul este mai preocupat de modul de alimentatie si are dorinta de a se hrani cat mai
sanatos pentru a-si prelungi durata de viata.

In acest context, un aliment datorita continutului sau nutritiv si calitatilor gustative deosebite
este pestele, considerat unul dintre cele mai valoroase produse alimentare.

Cocficientul de digestibilitate a carnii de peste este de circa 97%.

Carnea de peste are culoarea alba sau roz slab, si este formata din fibra musculara foarte fina,
lipsita de tesut conjunctiv interfibrilar. Grasimea se afla in proportii variate in functie de specie si
starea de ingrasare.

Carnea de peste are miros caracteristic datoritd unui acid gras nesaturat predominant, acidul
clupanodonic; acesta se gaseste 1n stare liberd alaturi de acidul oleic, palmitic, stearic etc.,
reducand stabilitatea grasimii la pastrare si favorizand alterarea.

Actiunea microorganismelor asupra pestelui in calitate de aliment poate sa fie variabila si
poate sa influenteze caracteristicile fizico-chimice, nutritionale si organo - leptice.

Activitatea microbiana se manifestd de cele mai multe ori in legatura cu reactiile enzimatice.
Trebuie sa se tina seama si de faptul ca microorganismele pot sa intervind si in perioada formarii
materiei prime brute.

Microorganismele in industria pestelui au un rol deosebit prin modificarea proprietatilor
organoleptice si nutritive ale pestelui, care datoritd structurii sale constituie un mediu benefic in
dezvoltarea microorganismelor.

Din aceste considerente este importantd cunoasterea germenilor patogeni mcrobieni, care
polueaza pestele si contribuie la diverse degradari a acestuia.

Este cunoscut, cd alimentele sunt un amestec de substante chimice, care pot fi impartite in
mai multe categorii reprezentate de diferiti nutrienti in calitate de toxine naturale, contaminanti
si aditivi.

Datorita acestora siguranta alimentului se prezintd prin neafectarea starii de sandtate a
consumatorului.

Deaceea datoritd compozitiei sale chimice, variatd si bogatd in principalele grupe de
substante hranitoare necesare organismului (proteine, grasimi, glucide, substante minerale si
vitamine) carnea de peste favorizeazad functionarea normala a organismului uman.

Pestele se considera un aliment valoros si dietic datorita aspectelor sale valoroase reflectate
de substante nutritive usor asimilabile necesare vietii omului, pe care le contine: proteine,
vitamine, elemente minerale, enzime etc.

Totodatd este cunoscut, cd microorganismele care actioneaza daunator asupra alimentelor, in
general facandu-le improprii de consum uman sunt: bacteriile, mucegaiurile, drojdiile care produc
produc diverse procese de fermentare, mucegaire si putrefactie.



Scopul cercetarilor a definit: identificarea microflorei bacteriene in diferite sortimente de
peste de diferite categorii de comercializare.

Scopul propus a urmdrit urmatoarele obiective:

. Investigarea organoleptica a carnii de pasare;
. Cercetarea sortimentelor de peste bacterioscopic si bacteriologic;
. Determinarea numarului total de germeni in peste;

e Determinarea si identificatrea bacteriilor coliforme, salmonelice, stafilococice;

Noutatea stiintifica. Cercetarile microbiologice efectuate ne-au permis de a studia gradul
poludrii cu microorganisme a carnii de peste de diferite categorii  prin investigarea
microorganismelor care contribuie la declansarea unor infectii bacteriene.

Importanta teoretica. Studiul microbiologic s-a efectuat pe diferite sortimente de carne
de peste in scopul evaluarii importantei gradului de poluare a acestui produs alimentar cu
microorganisme, care constituie indicatori igienico-sanitari in microbiologia alimentara.

Valoarea aplicativa a lucrarii. Studiul microbiologic efectuat ne-a oferit posibilitatea de
a determina microflora bacteriand a pestelui datoritd  metodelor si materiale clasice
microbiologice 1n scopul evaluarii microbiene a diferitor categorii de peste.

Aprobarea rezultatelor. Teza a fost examinata in cadrul Departamentului Siguranta
Alimentelor si Sandtatea Publicd a facultatii de Medicind Veterinara a UASM.

Sumarul compartimentelor tezei. Teza de absolvire a studiilor superioare integrale
include urmatoarele compartimente: adnotare, lista abrevierilor, introducere, evaluarea literaturii
in domeniu, partea speciald, material si metode de studiu, cercetari proprii, rezultate si discutii,
concluzii si recomandari, bibliografie cu 42 surse stiintifice citate. Lucrarea este expusa pe 50
pagini text de baza, 6 anexe, contine 7 tabele si 7 figuri.
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