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РЕЗЮМЕ 

            На тему: Анализ и оптимизация технологических процессов производства 

ароматизированных вин, студентки группы TVPF-211 Фисаревской Натальи. 

 В процессе выполнения данного дипломного проекта были разработаны и 

составлены технологические схемы производства    ароматизированных вин.  

      В данной дипломной работе предусматривается использовать 4 сорта винограда 

Алиготе, Пино Гри, Совиньон, Шардоне для производства ароматизированных вин как- 

Белый Вермут, Букет Молдавии белый и Утреняя роса. 

 Составленные технологические схемы разработаны с учетом влияния различных 

факторов, соблюдение которых позволяет достичь желаемого результата при 

производстве готовой продукции. При выполнении данного дипломного проекта было 

рассчитано необходимое количество как основных, так и вспомогательных материалов, 

а именно: дрожжи, сернистый ангидрид, оклеиваюжие вещества, и т. д. Также проведено 

вычисление необходимого количества технологического оборудования для приёмки и 

переработки винограда, ёмкости для брожения, хранения, обработки, выдержки готовой 

продукции.   Для получения готовой продукции высокого качества было выбрано 

современное оборудование известных марок, таких как: Vello, Padovan, Ampelos Della 

Toffola,,  и др.  

Графическая часть данной дипломной работы представлена 2 чертежами:  

первый – аппаратурно- технологическая схема производства ароматизированных 

вин;  

второй чертеж - план цеха;  

  Дипломная работа содержит     82 страниц, содержит 20 таблиц, 21 фигур, и 67 

источников литературы. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

RESUME 

   Topic: Analysis and Optimization of Production Processes for Flavored Wines, by Natalya 

Fisarovskaya, a student in the TVPF-211 group. 

In the course of this thesis project, production flowcharts for flavored wines were developed and 

compiled.  

          This thesis proposes the use of four grape varieties—Aligoté, Pinot Gri, Sauvignon, 

Chardonnay,—for the production of flavored wines such as White Vermouth, White Bouquet of 

Moldova, and Morning Dew. 

        The process flow diagrams were developed taking into account the influence of various 

factors; adherence to these factors enables the desired result to be achieved in the production of 

the finished product. In carrying out this thesis project, the required quantities of both primary and 

auxiliary materials were calculated, namely: yeast, sulfur dioxide, sizing agents, etc. 

          The required quantity of processing equipment for receiving and processing grapes, as well 

as tanks for fermentation, storage, processing, and aging of the finished product, was also 

calculated. To produce high-quality finished products, modern equipment from well-known 

brands such as Vello, Padovan, Ampelos Della Toffola, and others was selected.  

The graphic section of this thesis consists of two drawings: the first is a flowchart of the production 

of aromatized wines; the second is a floor plan of the workshop;  

  The thesis is 82 pages long and contains 20 tables, 21 figures, and 67 references. 
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Введение 

Ароматизированные вина, получаемые путем внесения в базовый виноградный 

виноматериал спиртовых экстрактов растительных ингредиентов, отличаются сложным 

букетом, в котором на доминирующем фоне, обусловленном присутствием одного из 

ароматобразующих компонентов – полыни, корицы, шалфея и др. – проявляются 

цитрусовые, цветочные, смолистые, камфорные тона с фиалковыми и мускатными 

нюансами. 

Производство ароматизированных вин берет свое начало в далеком прошлом. 

Уже первобытные пещерные люди были знакомы с пахучими растениями, а первые 

доказательства того, что человек научился выделять из растительного сырья 

ароматические соединения, относятся к V веку до Новой Эры. 

Лечебные свойства эфирных масел были положены в основу нового направления 

в медицине – ароматерапии, создателем которого стал француз Гатефоз. Ароматерапия 

возникла случайно, когда Гатефоз, получив во время лабораторных опытов сильный 

ожог руки, инстинктивно опустил ее в сосуд, в котором находилось масло лаванды. В 

дальнейшем он заметил быстрое заживление раны практически без следов от ожога.  

Вполне предсказуемым следующим шагом применения ароматических 

натуральных веществ стало их добавление в вино для придания ему не только приятного 

аромата и своеобразного вкуса, но и целебных свойств.  

Еще в средние века употребляли в качестве лечебного средства согревающий 

настой из полыни. От немецкого слова Wärme (тепло) и произошло название полыни – 

Вермут, а затем и вина. Но Вермут нельзя называть полынным вином, как ошибочно 

считают многие, потому что известны некоторые итальянские Вермуты, в состав 

которых полынь не входит. 

Основанием для русского названия полыни – чернобыльник – послужило то, что 

черные засохшие стебли полыни обыкновенной остаются на всю зиму, резко 

контрастируя с заснеженными полями. 

В прошлом в России и у народов Западной Европы бытовала вера в магический, 

сверхъестественные свойства этого растения. Накануне праздника Ивана Купала, когда, 

как считают, все травы приобретают особую силу, из чернобыльника плели венки на 

голову, а также опоясывались им, чтобы уберечь себя на целый год от нечистой силы, 

колдовства и болезней [1, 10].  
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