’E-GJ lrl JME Universitatea Tehnica a Moldovei

UNIVERSITATEA TEHNICA
AMOLDOVEI

Analiza si optimizarea tehnologiei de obtinere a
vinurilor materie prima pentru distilate la Vinaria

», Barza Neagra GRUP ,, din Iurceni Nisporeni

Student :
TVPF-211/fr Calestru D.

Coordonator :

Dr. conf.univ. Arhip V.

CHISINAU 2026



Rezumat
De analiza si optimizarea tehnologia de obtinere a vinurilor materie prima pentru distilate la
Vinaria ,, Barza Neagra GRUP ,, din lurceni Nisporeni din soiurile de struguri, admise la fabricarea
vinurilor pentru distilate care beneficiaza de IGP “Codru” in prezentul ,, Caiet de sarcini” si propuse
in teza data ca Aligote , Chardonnay ,Suholimanschi, Sauvignon Blanc , Silvaner cu o productivitate
de 3500 tone pe campanie.

» Analiza procesului de procesare a strugurilor albi si obtinerea vinilui materie prima alb sec
pentru distilate cu noul utilaj ca bunchere, zdrobitoare, prese, rezervoare, a firmei TIM INOX
Bulgaria. :

» Enzime pectolitice utilizate la macerare, presare directd a strugurilor , limpezirea musturilor cu
Klarowin (pentru vin alb ) si la fermentare mustului tulpini active uscate de import -Oenoferm
Freddo, Oenoferm Be-red, Germania; Acidul ascorbic (Vitamina C 0 protectie antioxidanta
sporitd, mentinand aromele primare.):

» Obtinerea vinului stabilizat fara SO2.

» Punctele cheie in compartimentul Oenologic” Rolul enzimelor in procesul de presare a

strugurilor, limpezire a musturilor/vinurilor’:

» Enzimele imbunatatesc calitatea si caracteristicile vinului.

» Acestea optimizeaza procesele si eficienta in vinificatie.

» Aplicatiile practice ale enzimelor aduc beneficii substantiale industriei



Summary
To analyze and optimize the technology for obtaining raw material for distilled wines at the
Barza Neagra GRUP Winery, from lurceni Nisporeni from grape varieties, admitted to the
manufacture of distilled wines that benefit from the IGP "Codru" in the present "Specifications"
and proposed in the given thesis as Aligote, Chardonnay, Suholimanschi, Sauvignon Blanc,
Silvaner with a productivity of 3500 tons per campaign.

»  Analysis of the process of processing white grapes and obtaining dry white raw material wine
for distillates with the new equipment such as bunkers, crushers, presses, tanks, of the TIM INOX
Bulgaria company:

»  Pectolytic enzymes used for maceration, direct pressing of grapes, clarification of musts with
Klarowin (for white wine) and for must fermentation dry active strains imported -Oenoferm
Freddo, Oenoferm Be-red, Germany; Ascorbic acid (Vitamin C an increased antioxidant
protection, maintaining the primary flavors.):

»  Obtaining stabilized wine without SO2.

»  Key Points in the Oenological section™ The role of enzymes in the process of pressing grapes,
clarification of musts/wines":

»  Enzymes improve the quality and characteristics of the wine.

»  They optimize processes and efficiency in winemaking.

»  Practical applications of enzymes bring substantial benefits to industry.
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Introducere

,Plata europeand ramane principalul destinatar al vinurilor din Republica Moldova, fiind
marcatd o crestere in valoare de 36%”.

Uniunea Micilor Producatori de Vinuri din Moldova — o comunitate de vinificatori din regiunile
vitivinicole ale tirii ce Tmpartasim aceeasi pasiune: sa transformam traditia, pamantul si pasiunea in
vinuri cu personalitate.

IGP Codru- Este regiunea vitivinicold delimitata pentru producerea vinului cu IGP, amplasata in
centrul Republicii Moldova, care s-a distins de-a lungul timpului cu particularitati de mediu specifice
ce duc la obtinerea vinurilor cu tipicitate pregnanta si particulara acestei regiuni.

In anul 2025, exporturile de vin autohton au crescut cu 18% in volum si 24% in valoare
comparativ cu anul 2022, fapt ce indicd o cerere internationald mai puternicd si o recunoastere a
calitatii vinurilor noastre. Europa ramane cea mai mare piatd pentru vinurile din Republica
Moldova, fiind inregistratd o crestere valorica de 36%. O majorare semnificativa a exporturilor
vinurilor moldovenesti se atestd si in America, fiind inregistratd o majorare de 84% in valoare.
Pretul mediu de export pentru vinurile ,linistite” imbuteliate a crescut cu 9%, ajungand la 1.70
USD/sticla. Japonia se remarca cu cel mai mare pret mediu de 3.29 USD/sticla la vinul imbuteliat.

In anul 2025, s-a reusit si crearea unui vin de calitate superioard, ghidat de tehnologia
inteligentei artificiale in toate etapele de productie - de la recoltare la fermentare, tratare, crearea
cupajelor, designul etichetelor si comunicare. Prin urmare, proiectul s-a bucurat de recunoastere si
apreciere internationald, evidentiind potentialul tarii noastre de a inova in domeniul vitivinicol prin
adoptarea tehnologiilor avansate.

Aceste informatii au fost scoase in evidentd la Conferinta ONVV  Strategii de crestere a pietei
si perspective strategice pentru vinul Moldovei”, desfasurata saptdmana trecuta, la Chisindu.
Prezent la eveniment, vicepremierul Vladimir Bolea a remarcat ca Oficiul National al Viei si
Vinului (ONVV) a inceput anul cu o serie de initiative ambitioase, iar Republica Moldova a fost
prezenta la evenimente internationale de prestigiu.

»Recent, s-a Intreprins un nou pas pentru industria vitivinicola: deschiderea unui oficiu in
Tokyo, responsabil de promovarea Vinului Moldovei pe piata asiaticd. De asemenea, anticipdm
prima noastra participare la expozitia Vinitaly din Verona, in perioada urmatoare, unde avem
privilegiul de a fi oaspeti de onoare la standul Italiei, un moment de mare importanti pentru noi. In
luna martie, la expozitia Prowein, Moldova a reusit sa impresioneze cu un vin inovator produs cu
asistenta inteligentei artificiale. Anul acesta va fi plin de evenimente, cu planuri de prezentare a
vinurilor moldovenesti pe pietele internationale. Aceste initiative fac parte din eforturile noastre de

a promova Moldova pe scena internationala.
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