
 

 

 

                 



Резуме 

        Кафедра виноделия Технического университета Молдовы была оснащена современным 

оборудованием, отвечающим всем современным требованиям в производстве вин и дающим 

возможность в полной мере производить весь спектр винодельческой продукции. 

Страницы 60, фигуры 12, таблицы 19, библиографии33. 

       При переработке красного винограда в условиях микровиноделия объемная доля этилового 

спирта (% об.) в красных виноматериалов Фетяска Нягрэ,Рара нягрэ. Копчак,Новак находится 

в интервале с 12,6 % об. до 13,5 % об., а массовая концентрация сахаров в пересчете на 

инвертный (г/дм³) в интервале с 1,5 г/дм³ до 4,0 г/дм³ что соответствует категории сухих 

красных вин. Массовая концентрация титруемых кислот в пересчете на винную (г/дм³) вин, 

полученных в условиях микровиноделия из урожая 2025 года, находится в интервале с 5,2 

г/дм³ до 5.9 г/дм³. 

Целями работы являются: 

- выработка красных сухих виноматериалов в резервуарах из нержавеющей стали, для 

различных експериментальных целях, исследование физико-химических показателей на 

протяжении всего технологического цикла,микробиологическое исследование красных сухих 

вин на стадиях развития технологического процесса, применение ферментного препарата 

EnartisZym Colour Plus. 

 

Ressume 

 

The Department of Winemaking of the Technical University of Moldova was equipped with 

modern equipment that meets all modern requirements in wine production and makes it possible to 

fully produce the entire range of wine products. 

Pages 60, figures 12, tables 19, bibliographies 33. 

When processing red grapes under microwinemaking conditions, the volume fraction of ethyl 

alcohol (% vol.) in red wine materials Feteasca Neagra, Rara Neagra. Kopchak, Novak is in the range 

of 12.6% vol. up to 13.5% vol., and the mass concentration of sugars in terms of invert (g/dm³) in the 

range from 1.5 g/dm³ to 4.0 g/dm³, whicThe mass concentration of titratable acids in terms of tartaric 

acid (g/dm³) of wines obtained under microwinemaking conditions from the 2025 harvest is in the 

range from 5.2 g/dm³ to 5.9 g/dm³. 

The goals of the work are: - production of dry red wine materials in stainless steel tanks for 

various experimental purposes;- study of physical and chemical indicators throughout the entire 

technological cycle;- microbiological study of dry red wines at the stages of development of the 

technological process. 
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Введение 

Винная индустрия Молдавии хорошо развита. Площадь, 

занятая виноградниками составляет около 147 000 гектаров, из которых 102 500 га 

используются в коммерческих целях. Большая часть вин производится на экспорт. 

Много семей имеют свои собственные рецепты и сорта винограда, которые передаются 

из поколения в поколение[32].  

Вино изготовлено с заботой нашими талантливыми виноделами благодаря 

многолетнему опыту и с уважением к традициям, из гроздей, собранных вручную с 

лучших виноградников местных и международных сортов, адаптированных к нашему 

терруару, следуя традиционному самобытному стилю виноделия, для потребителей 

жаждущих новых открытий [30]. [32]. 

На протяжении всей истории вино и виноград тесно сплетались с культурой, мифами, 

фольклором и легендами страны, став неотъемлемой частью местных традиций, обычаев 

и кухни. 

В Республике Молдова существуют защищённые географические указания, 

покрывающие четыре зоны виноградарства: “Валул луй Траян”, “Штефан Водэ”, 

“Кодру” и “Дивин”. 

Более 128 тысяч гектаров виноградников выводят Молдову на первое место в мире по 

их плотности в общем объёме сельскохозяйственных угодий, а каждая приобретённая 

бутылка молдавского вина прямо или косвенно обеспечивает доход каждому четвёртому 

трудоспособному гражданину Молдовы, т.е. более чем 200 тыс. человек. 

Около 85% объёма произведённого вина продаётся за пределами нашей страны в 63 

странах мира, что делает вино одной из наиболее значимых статей экспорта нашей 

экономики. В настоящее время более 70% разлитого по бутылкам вина экспортируется в 

страны ЕС, Азиатско-тихоокеанский регион и Северную Америку [30]. [32]. 

Виноградарство в Республике Молдова соответствует глобальным тенденциям, в том 

числе в отношении сортов западноевропейского, кавказского и местного происхождения.     

Самобытность и уникальность молдавского вина определяется местными сортами 

винограда, которые занимают 10% площадей: Фетяска Албэ, Фетяска Регалэ, Фетяска 

Нягрэ, Рарэ Нягрэ, Плэвай, Виорика и т.д. [30]. [32]. 

Винодельческий сектор формирует 3,2% ВВП, 7,5% от общего объёма экспорта  
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