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REZUMAT

Lucrarea abordeaza tema analizei si optimizarii proceselor tehnologice de producere a
vinurilor seci din soiuri autohtone, cu accent pe valorificarea soiurilor Feteasca Alba, Feteasca
Regala, Rard Neagra si Feteasca Neagra. Tema este actualda pentru sectorul vitivinicol din
Republica Moldova, deoarece crearea vinurilor din struguri autohtoni sprijina afirmarea identitatii

vinurilor moldovenesti si Imbundtateste competitivitatea acestora pe pietele interne si externe.

Obiectivul lucrdrii este de a examina pasii tehnologici folositi in fabricarea vinurilor albe
si rosii seci si de a oferi sugestii pentru optimizarea procesului, astfel incat sd se obtind produse
finite stabile, de calitate si cu caracteristici organoleptice specifice. In cadrul lucrarilor sunt
analizate materia primd, materialele auxiliare, caracteristicile produsului final, fluxurile
tehnologice, echipamentele necesare, managementul calitatii, precum si masurile de securitate n
muncad si protectie a mediului. De asemenea, se studiaza activitatea companiei Vinaria Purcari,

subliniind importanta sa in fabricarea vinurilor de calitate din soiuri locale.

O sectiune semnificativd a lucrarilor se concentreazd pe tehnologiile avansate de
criomacerare si delestaj. Utilizarea acestor metode permite obtinerea unor vinuri mai expresive,

echilibrate si mai competitive.

Concluziile lucrarii subliniazd careau proceselor tehnologice, adecvatd a materialelor
auxiliare, alegerea echipamentului si respectarea standardelor de calitate sunt aspecte esentiale
pentru producerea vinurilor seci de inalta calitate. Aplicarea tehnologiilor moderne si controlul
strict al procesului de fabricatie ajuta la diminuarea pierderilor tehnologice, asigurand stabilitatea

produsului finit si valorificarea optima a potentialului vitivinicol al Republicii Moldova.

Structura proiectului consta din introducere, 9 capitole, concluzie si 75 pagini de text, 2

grafice, 2 desene tehnice, 7 figuri si 42 surse bibliografice.



Abstract

The paper addresses the topic of analysis and optimization of technological processes for
the production of dry wines from local varieties, with an emphasis on the valorization of the
varieties Feteasca Alba, Feteasca Regald, Rard Neagra and Feteasca Neagra. The topic is relevant
for the wine sector in the Republic of Moldova, as the creation of wines from local grapes supports
the affirmation of the identity of Moldovan wines and improves their competitiveness on domestic

and foreign markets.

The objective of the paper is to examine the technological steps used in the manufacture of
dry white and red wines and to provide suggestions for optimizing the process, so as to obtain
stable, quality finished products with specific organoleptic characteristics. The paper analyzes the
raw material, auxiliary materials, characteristics of the final product, technological flows,
necessary equipment, quality management, as well as occupational safety and environmental
protection measures. The activity of the Purcari Winery is also studied, emphasizing its importance

in the production of quality wines from local varieties.

A significant section of the work focuses on advanced cryomaceration and destemming
technologies. The use of these methods allows for the production of more expressive, balanced

and competitive wines.

The conclusions of the work emphasize that the technological processes, the
appropriateness of auxiliary materials, the choice of equipment and compliance with quality
standards are essential aspects for the production of high-quality dry wines. The application of
modern technologies and strict control of the manufacturing process help to reduce technological
losses, ensuring the stability of the finished product and the optimal use of the wine-growing

potential of the Republic of Moldova.

The project structure consists of an introduction, 9 chapters, conclusion and 75 pages of

text, 2 graphs, 2 technical drawings, 7 figures and 42 bibliographical sources.
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INTRODUCERE

Sectorulviticol este o ramura esentiald a economiei in Republica Moldova, avand un impact
semnificativ asupra utilizarii potentialului agricol al natiunii, precum si asupra cresterii
exporturilor si consolidarii reputatiei tarii pe pietele internationale. Conditiile favorabile de climat
si sol, traditiile indelungate si varietatea soiurilor cultivate au transformat Republica Moldova intr-
0 destinatie vinicola de frunte in regiunea est-europeana.

In ultima vreme, tendinta producitorilor de a se concentra pe bauturi de inalta calitate rea
-lizate din soiuri autohtone a castigat amploare, devenind o prioritate in domeniu, pe fondul
unei cereri crescute din randul consumatorilor pentru vinuri cu caracter local si autenticitate.

In acest context, soiurile traditionale de strugurijoaci un rol esential, avand o
semnificatie importanta in cultura vinului din Moldova. Soiurile Feteasca Alba si Feteasca Regala
sunt apreciate pentru capacitatea lor de a produce vinuri albe uscate, elegante, bine echilibrate si
cu note distincte, avand 0 aciditate medie si arome de flori si fructe. Pe 1anga acestea, soiurile
Feteasca Neagra si Rard Neagra captand un interes deosebit in crearea vinurilor rosii seci,
datorita intensitatii aromelor si caracteristicilor fenolice puternice, oferind bauturi complexe,
cu structurd clar definitd, onuantd vibrantd si o identitate regionalda pronuntatd. Feteasca
Neagra contribuie la formarea vinurilor ~ cunuante  profunde, taninuri delicate si arome de
fructe de padure si condimente, in timp ce Rara Neagra combind senzatia de
prospetime cu rafinamentul, avand arome de flori si fructe rosii.

In figura nr 1. este prezentati evaluarea exportului 07- Luni 2025 (comparativ 07-

Luni 2024). Detaliat dupa categoriile de produs.

VINURI VINURI VINURI
LINISTITE SPUMANTE LICOROASE

VINURI DIVIN &
AROMATIZATE DISTILATE
vermuturi

Figura nr 1. Evaluarea exportului 07- Luni 2025 (comparativ 07- Luni 2024). Detaliat dupa
categoriile de produs.
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