
 

 

 

 

 

Universitatea Tehnică a Moldovei 

 

 

 

Teză de licență 

 

 ANALIZA TEHNOLOGIEI DE PRODUCERE A 

VINURILOR SPUMANTE DIN COLECȚIA CRICOVA 

 

 

 

Student:                     Alexeev Alexandru 

                                                      Coordonator:            Sturza Rodica 

prof. univ., dr. hab. 

 

 

 

 

Chișinău, 2026 



REZUMAT 

Lucrarea de licență cu tema „Analiza tehnologiei de producere a vinurilor spumante din 

colecția Cricova” abordează aspecte teoretice și tehnologice privind elaborarea vinurilor spumante de 

calitate, cu evidențierea particularităților procesului de producere în cadrul Combinatului de Vinuri 

„Cricova”. Tema este actuală datorită importanței sectorului vitivinicol pentru economia Republicii 

Moldova, precum și datorită necesității valorificării tehnologiilor moderne pentru obținerea unor 

produse competitive pe piața internațională. 

Scopul lucrării constă în analiza etapelor tehnologice de producere a vinurilor spumante și 

identificarea factorilor care influențează calitatea produsului finit. În cadrul cercetării sunt prezentate 

bazele teoretice ale elaborării spumantelor, schema generală de producere, caracteristicile materiei 

prime, procesele biochimice și microbiologice implicate, precum și particularitățile tehnologice 

aplicate la Combinatul de Vinuri „Cricova”. 

Lucrarea descrie principalele etape tehnologice de obținere a vinurilor spumante: recoltarea 

strugurilor, presarea și obținerea mustului, fermentația primară, obținerea vinului-bază, cupajarea, 

pregătirea licorii de tiraj, fermentația secundară, maturarea pe drojdii, remuajul, degorjarea, adăugarea 

licorii de expediție și îmbutelierea produsului finit. O atenție deosebită este acordată influenței 

parametrilor fizico-chimici asupra calității vinurilor spumante, în special acidității, conținutului 

alcoolic, stabilității oxidativă și capacității de reținere a dioxidului de carbon. 

Un capitol important al lucrării este dedicat analizei tehnologiei de fabricare a vinurilor 

spumante în cadrul Combinatului de Vinuri „Cricova”. Sunt evidențiate particularitățile acestei 

întreprinderi, inclusiv utilizarea galeriilor subterane cu condiții favorabile pentru maturarea vinurilor, 

unde temperatura constantă de aproximativ 12–14 °C și umiditatea ridicată contribuie la desfășurarea 

lentă și uniformă a proceselor biochimice. Rezultatele analizei demonstrează că obținerea unui vin 

spumant de calitate presupune controlul riguros al tuturor etapelor tehnologice, de la selectarea 

materiei prime până la condițiile de maturare și păstrare. Implementarea tehnologiilor moderne, 

automatizarea proceselor și monitorizarea parametrilor fizico-chimici și microbiologici permit 

menținerea stabilității și competitivității produselor. 

În concluzie, lucrarea evidențiază importanța îmbinării tradițiilor oenologice cu tehnologiile 

moderne în producerea vinurilor spumante și demonstrează rolul factorilor tehnologici în formarea 

calității finale a produsului. Studiul tehnologiei aplicate la Combinatul de Vinuri „Cricova” confirmă 

valoarea acestei întreprinderi în dezvoltarea industriei vitivinicole din Republica Moldova și în 

promovarea vinurilor spumante autohtone pe piața internațională.  



SUMMARY 

The bachelor’s thesis entitled “Analysis of the Technology for the Production of Sparkling 

Wines from the Cricova Collection” addresses theoretical and technological aspects related to the 

production of high-quality sparkling wines, highlighting the specific features of the manufacturing 

process within the “Cricova” Winery. The topic is relevant due to the importance of the vitivinicultural 

sector for the economy of the Republic of Moldova, as well as the need to capitalize on modern 

technologies in order to obtain competitive products on the international market. The aim of the study 

is to analyze the technological stages involved in sparkling wine production and to identify the factors 

influencing the quality of the final product. The research presents the theoretical foundations of 

sparkling wine production, the general production scheme, raw material characteristics, the 

biochemical and microbiological processes involved, as well as the technological particularities 

applied at the “Cricova” Winery. 

The thesis describes the main technological stages of sparkling wine production: grape 

harvesting, pressing and must extraction, primary fermentation, production of base wine, blending, 

preparation of the tirage liqueur, secondary fermentation, yeast aging, riddling, disgorgement, addition 

of expedition liqueur, and bottling of the finished product. Particular attention is given to the influence 

of physicochemical parameters on sparkling wine quality, especially acidity, alcohol content, 

oxidative stability, and carbon dioxide retention capacity. 

An important chapter of the thesis is dedicated to the analysis of sparkling wine production 

technology at the “Cricova” Winery. The specific characteristics of this enterprise are highlighted, 

including the use of underground galleries with favorable conditions for wine aging, where a constant 

temperature of approximately 12–14 °C and high humidity contribute to the slow and uniform 

development of biochemical processes. The results of the analysis demonstrate that obtaining high-

quality sparkling wine requires strict control of all technological stages, from raw material selection 

to aging and storage conditions. The implementation of modern technologies, process automation, and 

monitoring of physicochemical and microbiological parameters ensure product stability and 

competitiveness. 

In conclusion, the thesis emphasizes the importance of combining traditional oenological 

practices with modern technologies in sparkling wine production and demonstrates the role of 

technological factors in the formation of the final product quality. The study of the technology applied 

at the “Cricova” Winery confirms the importance of this enterprise in the development of the 

vitivinicultural industry of the Republic of Moldova and in promoting domestic sparkling wines on 

the international market.                                                        
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Introducere 
„O sticlă de vin ascunde mai multă filozofie decât multe volume la un loc.”        — Louis Pasteur 

Viticultura și producerea vinului au reprezentat, de-a lungul timpului, unele dintre cele mai 

importante ocupații ale populației de pe teritoriul Republicii Moldova. Aceste activități nu au avut 

doar o valoare economică, ci au influențat profund tradițiile, cultura și identitatea națională. În prezent, 

vinul este perceput nu doar ca un produs agricol, ci și ca un simbol al continuității și al patrimoniului 

moldovenesc. Evoluția ramurii vitivinicole a fost strâns legată de transformările istorice și sociale ale 

țării. În diferite perioade, dezvoltarea sau declinul acestui sector a reflectat situația economică a 

statului și capacitatea sa de adaptare la provocările externe. Din acest motiv, industria vinului este 

considerată una dintre cele mai importante direcții pentru dezvoltarea economiei naționale, având 

potențialul de a crea locuri de muncă, de a susține mediul rural și de a contribui la reducerea migrației 

populației. 

Poziția geografică a Republicii Moldova favorizează cultivarea viței-de-vie. Țara este 

amplasată în sud-estul Europei, într-o zonă apropiată de bazinul Mării Negre, recunoscută drept una 

dintre cele mai vechi regiuni viticole ale lumii. Condițiile climatice și solurile fertile oferă premise 

favorabile pentru obținerea unor recolte de calitate. Relieful dominat de dealuri și văi creează un cadru 

natural potrivit pentru dezvoltarea podgoriilor și a vinăriilor. 

Istoria vinului pe aceste meleaguri are rădăcini vechi de câteva milenii. De-a lungul timpului, 

sectorul vitivinicol a trecut prin numeroase dificultăți și perioade de regres. Viile au fost afectate de 

războaie, interdicții și politici economice restrictive, însă au reușit să supraviețuiască și să se refacă 

după fiecare perioadă dificilă. Printre cele mai mari provocări se numără campaniile de defrișare din 

perioada sovietică și restricțiile comerciale impuse ulterior asupra exporturilor de vin moldovenesc. 

Tradiția producerii vinului s-a păstrat în multe familii din Republica Moldova și a fost transmisă din 

generație în generație. Numeroși locuitori ai satelor dețin suprafețe cultivate cu viță-de-vie și produc 

vin atât pentru consum propriu, cât și pentru comercializare. Astfel, vinul ocupă un loc aparte în viața 

socială și culturală a moldovenilor. 

Sectorul vinicol are o contribuție importantă la economia națională și este considerat unul 

strategic pentru agricultura țării. O mare parte din producția de vin este destinată exportului, ceea ce 

face ca domeniul să fie dependent de piețele externe. Din acest motiv, embargourile impuse asupra 

vinurilor moldovenești au avut un impact economic considerabil. Restricțiile comerciale aplicate de 

Federația Rusă în anii 2006 și 2013 au provocat pierderi semnificative producătorilor și au redus 

volumul exporturilor pentru mai mulți ani consecutivi. 

În pofida dificultăților, industria vitivinicolă moldovenească a demonstrat capacitate de 

adaptare și dezvoltare. Sprijinul oferit de partenerii externi, precum și orientarea către noi piețe 

internaționale au contribuit la modernizarea sectorului și la promovarea vinurilor moldovenești peste 

hotare. În ultimii ani, producătorii autohtoni au reușit să obțină rezultate importante, iar vinurile din 

Republica Moldova au devenit tot mai apreciate la nivel internațional. 
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